MENU RESTAURANT SCOLAIRE

Semaiie du 23 mars au 27 mars 2026
Lundi Mardi Jeudi Vendredi
ENTREE Soupe a la Tomate Carottes rapées Paté de foie Salade de Pétes, Thon,
(M) (1) (M) Tomates
(M) (1-4)
VIANDE/POISSON Cordon bleu Steak haché Blanc de Poulet Poisson
_ (1-7) (PL) (PL) (4)
LEGUMES Haricots beurre Perles Gratin de Chou-Fleur Poélée de légumes
(1) (M) (1-7)
FROMAGE Brie Fromage Blanc Mimolette
(7) (7) (7)
DESSERT Yaourt Fruit Biscuits Fruit
(7) (1-3)
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Semaine cu 20

Lundi Mardi Jeudi Vendredi
ENTREE Betteraves/Mais Rillettes de Poulet Soupe de légumes Friand a la Viande
(M) (M) (1)
VIANDE/POISSON Omelette de Pommes Chipolatas Poisson Escalope de Dinde
de terre (PL) (4) (PL)
(M) (1-3)
LEGUMES Haricots verts Lentilles Riz fagon Portugaise Petits pois Carottes
(M) (M)
FROMAGE Brebis Cantal
(7) (7)
DESSERT Fruit Flan au Chocolat Fruit Yaourt
(M) (7) (7)

Semaine du 20 avril au 24 avril 2026

Lundi Mardi Jeudi Vendredi
ENTREE Carottes rapées Salade de Tomates Betteraves/Pommes Rillettes
(M) (M) (M)
VIANDE/POISSON Cordon bleu Bavette Saucisse de Toulouse Poisson
(1-7) (PL) (PL) (4)
LEGUMES Pates Gratin Dauphinois Haricots blancs a la Petits Pois
(1) (M) (7) Tomate
FROMAGE Chevre Vache qui Rit
(7) (7)
DESSERT Yaourt Fruit Yaourt aux fruits Fruit
(7) (7)

Gluten
1
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Fruits 4 coque
a

(OF) : Origine France

(PL) : Produits Locaux

Crustacés Polssons
2 3 4
Céléni Moutarde Sésamo
9 10 11

(M) : Maison
Menus susceptibles d’&tre modifiés en raison d’événements indépendants de notre volonté

© O &

soja
]

Arachldes
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Sulfites
12

Lupins
13

Mollusques
14




